Kochschule it Kal deme Koeh
» NIX fitr Narven”

_

Meni:

Kriiuterbaguette § Romacreme
dokok

Zander auf der Haut gebraten
rotes Linsengemiise

ek

Schwelnefilet unter der Grissiniioruste
Barollojus
Karavellisierter Spitzikkohl
Kavtoffel-Gunocehis
ek
Orvangen-joghurt Terring
Klrschragout

62,00 €/ Person

Kol der Koch...einfach kochen Lassen!
Wilhelmsallee 10 in der wetben Villa-56120 Bad Ems

O1F#-5782213

www.leai-der-koch.de wnd www.gelassen-feiern.de




