Kochschule mit Kai dem Koch
» Herbstliche verfithrung*

"

Wildkyriiutersalat an
winobeutel gefiillt mit
Rosa gebratenem Rehniissehen
Pretselbeeren
FAk
Rote Beete SuUppe
Sambas

Feokok

Barberle Entenbrust autf Quittenrahm
Marinterter Spitzikohl
Schupfuudelin
dokok
Lauwarmes Schokotdrtehen mit flitssigem Kern
Nektarinen Rister

62,50 €/ Person

Kai der Koch...einfach Rochen Lassen!
wilhelmeallee 10 tn der webhen Villa-56120 Bad Ems
01775782213

www.eai-der-lkoch.de wnd www.gelassen-felern.de




